
GebirgSschützenhütte

Vorspeisen

Gemischter Räucherfischteller mit Meerrettichsahne, Salatbouquet und Baguette
*****

Wild-Terrine an Blattsalaten, Preiselbeerorange und Vollkornbaguette
*****

Leichter Shrimpscocktail mit exotischen Früchten
*****

Bunte Blattsalate der Saison mit gebratenen Pilzen in Balsamicodressing, Kürbiskernöl und Baguette
*****

Feld- und Ruccolasalat in Kartoffeldressing mit Speckkrusteln und Croutons
*****

Carpaccio von Brezenknödel mit marinierten Egerlingen und Baguette
*****

Heiße Maroni

Hauptgänge Fisch

Thaiscampi an Mandel-Rosinen-Reis
*****

Forellenfilets in Schnittlauchsoße mit Safranreis
*****

Fjordlachs gedünstet auf Blattspinat mit Sauce Hollandaise und Herzoginkartoffeln
*****

Zanderfilet auf Rahmsauerkraut mit gebratenen Speckscheiben und Butterkartoffeln

Hauptgänge vegetarisch

Risotto alla Milanese (Safranreis auf Mailänderart)
*****

Gemüsepflanzerl mit Joghurt-Kräuter-Dip 
*****

Hausgemachte Kasspatzen mit gerösteten Zwiebeln und Salat


