
GebirgSschützenhütte

Hauptgänge Fleisch

Bayerisches aus Omas Bratenkuchl
*****

Spanferkel vom Grill mit Speckkrausalat und Brezenknödel
*****

Halbe Schweinshaxe rösch gebraten mit Dunkelbiersoße, Kartoffelknödel und Krautsalat
*****

Bayerischer Schweinekrustenbraten mit Krautsalat und Kartoffelknödel
*****

Schweinefilet im Ganzen gebraten an Thymiansaftl mit Kartoffelgratin
*****

Wildschweinbraten an Wacholderrahmsoße, Kartoffelknödel und Preiselbeerorange
*****

Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Pilzen, Schnittlauchkartoffeln und Vichykarotten
*****

Kalbstafelspitz in Chardonnaysoße mit Butterspätzle und Mandelbrokkoli
*****

Bayerischer Ochsenbraten in Rotweinsoße, Butterspätzle und Orangen-Zimt-Blaukraut
*****

Tellerfleisch vom Bürgermeisterstück auf Gemüsestreifen und Kartoffelselleriepüree
*****

Hirschkalbsbraten an Wacholderrahmsoße mit Spinatspätzle
*****

Hirschgulasch „Wildererart“ mit Spinatspätzle und Orangenpreiselbeeren
*****

Lammrückenfilet mit Kräutern und Oliven gratiniert mit Speckbohnen und Rösti
*****

Halbe Niederbayerische Bauernente vom Grill mit Apfel-Maronen-Blaukraut und Kartoffelknödel
*****

Gefüllte Wachteln mit frischen Gemüsen und Herzoginkartoffeln
*****

Putengeschnetzeltes in Currysahne auf wildem Reis


